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En nuestra clase  se enseñará todo desde cero. 
Puedes participar sin tener ningún tipo de experiencia 
en repostería.Aprenderás teoría  sobre los 
ingredientes que utilizaremos para las preparaciones, 
sus funciones  y cómo influyen en elresultado de 
dichas recetas. Tambien obtendrás muchos  consejos  
y  tips,  podrás  preparar galletas y brownies perfectos 
y únicos y descubrirás cómo hacer que tus creaciones 
se destaquen en el mercado con toda la variedad que 
tendrás para ofrecer 

EXTRAS EN RECETARIO 
•Frutos secos garrapiñados  •mantequilla de maní 
• crema de coco para prestigio •caramelo salado 

•Conservación de las galletas  •Errores comunes  • 
Tips  y sugerencias 

RECET
ARIO 

NOTA 
IMPORTANTE	
  

•Los	
  brownies	
  mas	
  húmedos,	
  chocolatosos	
  y	
  deliciosos	
  del	
  
mundo	
  
•BiscoAs	
  de	
  canela	
  y	
  Almendras	
  
•Polvorosas	
  clásicas	
  y	
  de	
  canela	
  
•Bisquit	
  carré	
  
•Galletas	
  de	
  limón,	
  coco	
  y	
  choco-­‐caramel	
  
•Brownie	
  cookies	
  
•FlorenJnas	
  
•Galleta	
  de	
  triple	
  chocolate	
  y	
  avellanas	
  rellena	
  con	
  nutella	
  
+	
  3	
  variaciones	
  
•Galleta	
  de	
  chocolate	
  chips	
  +	
  Variaciones	
  
•Galleta	
  de	
  zanahoria	
  y	
  nuez	
  rellena	
  con	
  queso	
  crema	
  
•Galleta	
  red	
  velvet	
  con	
  relleno	
  de	
  queso	
  crema	
  
•Galleta	
  vegana	
  de	
  Almendras	
  y	
  chips	
  de	
  
chocolate•Galleta	
  vegana	
  de	
  canela	
  
	
  •Galleta	
  vegana	
  de	
  coco	
  y	
  frambuesa	
  
•Galletas	
  veganas	
  CHOCOLATOSAS	
  con	
  relleno	
  de	
  maní	
  y	
  
topping	
  garrapiñado	
  
•Cuadritos	
  de	
  expreso	
  y	
  frutos	
  secos	
  con	
  glaseado	
  de	
  café	
  
•Galletas	
  de	
  avena	
  y	
  Almendras	
  
	
  •Biscuits	
  de	
  especias	
  
•Cookie	
  cups	
  de	
  zanahoria	
  y	
  cheesecream	
  
•Cookie	
  cups	
  de	
  chocolate	
  chips	
  con	
  nutella	
  y/ó	
  caramelo	
  
salado	
  
•Cookie	
  cups	
  de	
  presJgio	
  

CONTENIDO 



La clase será en vivo por YouTube ó zoom a través de un link privado en donde deberás 
ingresar desde tu cuenta GMAIL y se te permitirá el acceso, la calidad del video es full HD 
y podrás ver todo los procesos desde muy cerca y detalladamente. Al final de la clase nos 
tomaremos 30 minutos para responder algunas preguntas seleccionadas entre todos los 
participantes (en el transcurrir del curso también se contestaran algunas dudas en los 
tiempos correspondientes y que tengan relevancia en ese momento). Hemos ideado dos 
paquetes de clases para que puedas tener la opcion de asesoria personalizada via 
whatsapp.  
 
En el plan Premium La clase quedara grabada en la misma calidad (HD) para que puedas 
verla por tiempo indefinido y sin limitaciones para que puedas apoyarte en él cuando lo 
necesites. 
 
HORARIO:  La clase comenzará a las 11:00hrs y tendrá una duración aproximada 3 a 4 
horas. (zona horaria: Santiago de chile) 
(Venezuela, Miami 11:00am – Argentina:12:00m – España: 05:00pm – Colombia: 10:00am) 

INFORMACIÓN SOBRE LA CLASE  



ECONOMY - VALOR $15.000 CLP ó 25$ USD  
-Acceso en el streaming de la clase. 
-Recetario digital. 
-Posibilidad de hacer preguntas en la clase. 
 
 
PREMIUM – VALOR $25.000 CLP ó 36$ USD 
-Acceso en el streaming de la clase. 
- ACCESO A LA CLASE GRABADA POR TIEMPO Y VISTAS ILIMITADAS. 
-Recetario digital + Guía de ingredientes y marcas recomendadas. 
-Posibilidad de hacer preguntas en la clase. 
-1 Año de asesoría post clase personalizada vía WhatsApp. 
- Acceso a Grupo de instagram con contenido exclusivo. 
 

VALORES Y MODALIDADES DE INSCRIPCIÓN PARA LA CLASE 

Preguntas y dudas Post Curso: Luego de haber realizado el curso, si aún 
tienes consultas podrás contactarnos vía WhatsApp a un número que se les 
proporcionará ese día antes de finalizar de la clase. El horario de atención para 
estas consultas es de Lunes a Viernes de 10:30 a 17:30 hrs. Con un tiempo de 
respuesta que puede ser de 8 a 48hrs hábiles, Podrás hacer las consultas que 
desees, siempre y cuando sean sobre el contenido de la clase en la que se 
participó, No atenderemos consultas sobre otras recetas que no nos pertenezcan 
y tampoco si son referentes a otros recetarios digitales. La comunicación será 
únicamente Alumno-Instructor. 
 
¿Cómo reservo mi cupo? El cupo se reserva realizando el pago del 100% . 
Puedes hacer el pago directamente por la pagina web con varias opciones 
de pago. Transferencias (inscripciones vía WhatsApp) y si estas fuera de 
chile y quieres pagar en otra moneda, tenemos transferencias via zelle y 
paypal y tambien pagos con VISA, MARTER CARD Y AMEX. (los valores por 
transacciones en la web ya estan con el costo extra por el servicio) 
 
Para inscribirte vía WhatsApp y solicitar los datos para transferir puedes 
escribirnos al +56951367560 (si eliges la opción de pago por transferencia 
en la pagina web tendrás acceso a la información bancaria para transferir 
en pesos chilenos o dólares americanos vía zelle) 

DUDAS FRECUENTES 



Recomendamos que no se practique al mismo tiempo en el que se esta dando la clase, para 
que así pueda prestar la mayor atención posible a lo que se esta explicando. Recuerde que 
luego de la misma, con todo lo aprendido y las dudas despejadas en la ronda de preguntas, 
puede ver la grabación del video e ir poniéndolo en practica a su propio ritmo. De esta forma le 
sacarás mucho más provecho a la clase y será mas beneficioso. 
 
+ Antes de comenzar la clase le recomendamos tener a mano algo para hidratarse y que así 
no tengas que ausentase por momentos y perder el hilo de la clase, (igualmente puedes 
retomarlo luego viendo los videos de la misma, pero no te pierdes preguntas ni contenido de 
valor en el momento) 
 
+ En el transcurso de la clase se recomienda anotar todas las dudas que vayan surgiendo para 
luego exponer sus dudas en la ronda de preguntas o en los momentos correspondientes 
dentro de la clase.  
 
+ leer el recetario y la guía que se le enviará antes de la clase, esto garantiza que lleve mejor 
el ritmo de la clase y que no se hagan preguntas que posiblemente estén contestadas en el 
recetario digital. 

RECOMENDACIONES 

AL	
  INSCRIBIRTE	
  EN	
  CUALQUIERA	
  DE	
  NUESTRAS	
  CLASES	
  SIGNIFICA	
  QUE	
  ACEPTAS	
  
NUESTRAS	
  POLÍTICAS	
  DE	
  CANCELACIÓN	
  MENCIONADAS	
  ANTERIORMENTE	
  

Cambios en fecha u horarios:  
Los Horarios pudieran estar sujetos a cambios con previa notificación a los participantes 
inscritos en la clase. 
 
Si por razones de fuerza mayor nos vemos en la obligación de cambiar la fecha de la clase, 
avisaremos con anticipación a cada una de las personas inscritas para confirmar si pueden 
conectarse o no en la nueva fecha, en caso de no poder, recuerde que quedará grabado y en 
ese caso podemos darle un día de accesp a la clase en caso de que haya tomado el plan 
economy. 
 
Cancelaciones: De no poder asistir a la clase , independientemente cual sea el motivo (SIN 
EXCEPCIÓN), NO SE REEMBOLSA EL DINERO PAGADO, podrás tener acceso a la clase 
grabada, el recetario digital y a la asesoría vía whatsapp correspondiente con el paquete que 
se adquirió. 
 
Entendemos que pueden surgir imprevistos de ultimo momento que impida que se conecte en 
el streaming, pero son cupos limitados por clases y no podemos asumir la inasistencia de 
algún participante. 
 
Asumimos que al momento de hacer el pago ha leído, comprendido y aceptado las condiciones 
expuestas en cuanto a nuestras políticas de trabajo y cancelación para luego no tener 
inconvenientes relacionados con este punto. 

POLÍTICAS DE CANCELACIÓN 


